ORCHIDS

Cena di San Silvestro 2023

Welcome From De Chef “Lo Stuzzichino” (Caviar)

Tartare di Ricciola - Gelatina Di Lima Cetriolo e Menta, Aria al Bergamotto
Hamachi Tartar, Lime, Cucumber, Mint Jelly, Bergamot Air
e

Raviolini Del Plin Al Nero Di Seppia Ripieno Di Granchio
Squid Ink, Super Lump Crab Ravioli, Sea Urchin Saffron Sauce

e

Aragosta Confitada Con Pure Ai Finocchi e Aneto
Fresh Kona Lobster Confit, Fennel Puree, Dill, Chive Oil

e

Tagliata Di Manzo Con Cuore Di Palma,
Patate Al Rosmarino Salsa Ai Frutti Del Bosco
Beef Tenderloin, Hearts of Palm, Rosemary Potato, Red Berries Sauce

og

Moscato d’Asti Mousse
Moscato, Orange Marinated Strawberries, Vanilla Mascarpone Gelato

Menu Subject to Change Without Notice

$240 All Evening
plus state tax and gratuity

Consumption of raw or undercooked eggs, meat, poultry, seafood or shellfish
may increase your risk of foodborne illness.



