o@% TOMOYA MACHIDA.

TOMOYA MACHIDA AT LA MER

Une Collaboration Culinaire + A Culinary Collaboration

La Mer
CEuf en Surprise
The Surprise Egg
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La Mer
Noix de Saint-Jacques en Carpaccio
CEufs de truite et caviar, sorbet tomate-calamansi
Scallop Carpaccio, Trout roe and caviar, tomato-calamansi sorbet
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Chef Tomoya Machida
Royale au Fromage Bleu
Purée de carotte a I'érable, langues d'oursin parfumées a I'huile d'orange
Blue Cheese Royale
Maple-glazed carrot purée, sea urchin, orange oil
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La Mer
Hamadai Croustillant
Condiment de tomate au chorizo, émulsion légére au chorizo
Crispy Hamadai, Tomato-chorizo condiment, light chorizo emulsion
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Chef Tomoya Machida
Boeuf Wagyu en Croute, Fagon Wellington
Sauce au vin rouge et a l'oignon, purée de céleri-rave
Wagyu Beef Wellington, Red wine and onion sauce, celeriac purée
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La Mer
Opéra au Thé Matcha et a la Banane, Glace au miso
Matcha and Banana Opera, Miso ice cream
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Mignardises
Petit Fours
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Pour la Route * For the Journey

Chef Tomoya Machida
Financier a la Farine de Riz Truffes au Chocolat et au Saké
Rice Flour Financier Chocolate and Sake Truffles
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Prix — 325
Accord Mets et Vins — 175
Wine Pairing *= 7A4>X7U>5



